
献

立

予

定

夜
咄
の
茶
事

（
師
走
）

○
一
年
の
締
め
く
く
り
は
、
夜
咄
の
茶
事
で
す
。

蝋
燭
の
灯
り
の
中
で
の
、
催
し
な
の
で
す
が
、

風
邪
の
流
行
る
時
期
で
も
あ
り
ま
す
。

滋
味
に
富
ん
だ
献
立
を
考
え
て
み
ま
し
ょ
う
。

汁

飛
鳥
汁

○
体
を
温
め
る
根
野
菜
が
沢
山
出
廻
り
始
め
ま

し
た
。
里
芋
、
牛
蒡
、
人
参
、
大
根
等
々
た

っ
ぷ
り
入
れ
た
汁
物
で
す
。
白
味
噌
に
牛
乳

を
使
う
と
こ
ろ
か
ら
飛
鳥
鍋
と
云
っ
て
、
栄

養
た
っ
ぷ
り
の
汁
で
す
。

飛
鳥
時
代
に
渡
っ
て
き
た
乳
製
品
に
因
ん
で

の
名
称
で
す
が
、
美
味
で
す
。
冬
の
鍋
物
の

一
つ
に
加
え
て
も
良
い
で
す
ね
。

向
付

篤
向

白
子
の
利
休
が
け

鼈
甲
餡
仕
立
て

天
に
山
葵

○
夜
咄
で
す
の
で
、
向
付
は
湯
気
の
立
つ
篤
向

を
用
意
し
て
は
い
か
が
で
し
ょ
う
。
今
回
胡

麻
豆
腐
を
柔
ら
か
め
に
仕
上
げ
、
白
子
を
包

み
の
せ
て
、
鼈
甲
餡
を
か
け
て
み
ま
し
た
。

煮
物
椀

蕪
み
ぞ
れ
仕
立
て

伏
見
豆
腐

鯛
ま
た
は
一
塩
の
鯛

蕪
み
ぞ
れ
餡
ア
ラ
レ
柚
子

○
伏
見
豆
腐
と
は
、
絹
ご
し
豆
腐
を
油
で
揚
げ

て
、
八
方
地
で
煮
含
め
た
も
の
で
す
。
伏
見

稲
荷
の
お
き
つ
ね
さ
ん
の
お
揚
げ
か
ら
つ
い

た
名
で
す
。

焼
物

鰆
の
西
京
幽
庵
漬
け

吹
き
寄
せ
仕
上
げ

（
芋
公
孫
樹
、
銀
杏
松
葉
、
揚
乾
燥
湯
葉
等

あ
し
ら
い
）

○
夜
咄
は
一
汁
三
菜
で
仕
上
げ
と
し
て
お
り
ま

す
の
で
、
引
重
に
西
京
幽
庵
焼
き
を
盛
り
つ

け
、
吹
寄
せ
の
あ
し
ら
い
を
散
ら
し
て
み
ま

し
た
。
冬
に
入
り
ゆ
く
な
か
に
秋
を
惜
し
む

風
情
を
添
え
て
み
ま
し
た
。

箸
洗

む
か
ご

ち
ぎ
り
梅

八
寸

旨
煮
昆
布
の
お
か
か
ま
ぶ
し

鮑
柔
ら
か
煮

湯
斗

香
の
物

沢
庵
の
細
切
り

切
り
胡
麻
和
え

主
菓
子

そ
ば
饅
頭

○
夜
咄
は
や
は
り
お
馴
染
み
な
が
ら
、
湯
気
の

た
つ
そ
ば
饅
頭
を
蒸
籠
ご
と
お
出
し
し
た
い

で
す
ね
。

干
菓
子

蝋
燭
（
寒
氷
）

そ
ば
板



初
釜
茶
事
（
睦
月
）

○
新
年
の
目
出
度
さ
の
よ
そ
お
い
を
添
え
て
！

汁

丸
餅

結
び
干
瓢

小
豆

白
味
噌
仕
立
て

替
え

結
び
人
参

吸
口

水
辛
子

○
小
ぶ
り
の
丸
餅
を
使
い
ま
す
が
、
正
月
用
に

餅
を
作
る
と
き
、
つ
い
で
に
作
っ
て
お
く
と

便
利
で
す
。
今
一
つ
は
、
市
販
の
角
餅
を
蒸

し
て
丸
め
る
の
も
良
い
で
す
ね
。

向
付

柚
子
釜

紅
白
盛
り

○
初
釜
は
市
場
の
鮮
魚
が
順
調
に
出
廻
り
値
が

落
ち
着
く
の
も
十
日
前
後
に
な
り
ま
す
。

そ
の
よ
う
な
と
き
は
、
ス
モ
ー
ク
サ
ー
モ
ン

を
暮
れ
の
内
か
ら
用
意
し
て
お
き
、
使
わ
れ

る
の
も
宜
し
い
か
と
。
ち
ょ
っ
と
一
工
夫
し

て
、
紅
白
な
ま
す
の
ア
レ
ン
ジ
版
で
す
が
、

海
外
の
方
も
大
い
に
活
用
で
き
る
向
付
で

す
。

○
紅
白
盛
り
は
、
ス
モ
ー
ク
サ
ー
モ
ン
と
蕪
を

三
セ
ン
チ
長
さ
ほ
ど
の
短
冊
に
添
え
て
切

り
、
甘
酢
で
処
理
し
た
も
の
で
す
。

煮
物
椀

白
子
糝
薯

軸
ほ
う
れ
ん
草

人
参

湯
葉

柚
子

○
お
正
月
ら
し
い
華
や
か
さ
の
装
い
で
す
。

焼
物

天
使
の
海
老

塩
焼

奉
書
巻
き

○
鬼
殻
ご
と
竹
串
を
真
っ
直
ぐ
に
打
ち
、
炭
火

で
さ
っ
と
焼
き
上
げ
、
奉
書
で
巻
き
（
半
紙

で
も
可
）
、
水
引
で
整
え
て
、
お
出
し
し
て

み
る
の
も
良
い
で
す
ね
。

預
け
鉢

龍
眼
穴
子

海
老
芋

人
参

柚
子

○
茹
で
た
ウ
ズ
ラ
卵
を
穴
子
で
巻
き
、
煮
含
め

た
も
の
で
す
。

お
節
料
理
の
一
品
に
も
な
り
ま
す
ね
。

進
肴

柿
の
お
ろ
し
な
ま
す

○
大
根
と
人
参
の
紅
白
な
ま
す
を
と
ろ
柿
で
和

え
た
も
の
で
す
。

箸
洗

松
の
実

芽
く
わ
い

八
寸

絵
馬
長
芋

鯛
の
小
袖
寿
司

○
絵
馬
の
形
に
切
っ
た
長
芋
に
壽
の
焼
印
を
押

し
て
み
ま
し
た
が
、
天
然
の
染
粉
な
ど
で
絵

を
描
い
た
り
、
ハ
ン
ド
ボ
イ
ラ
ー
で
軽
く
焼

き
目
な
ど
の
工
夫
も
楽
し
い
で
す
。

○
鯛
は
棒
寿
司
に
し
て
、
蕪
で
巻
い
て
み
ま
し

た
が
、
千
枚
漬
け
を
利
用
す
る
と
簡
単
で
す
。

湯
斗

香
の
物

沢
庵

白
菜
漬
け
の
結
び
昆
布

赤
蕪

主
菓
子

白
椿

百
合
根
地

干
菓
子

千
代
結
び
（
雲
平
地
）

く
わ
い
せ
ん
べ
い


