
献

立

予

定

朝
茶
事

（
文
月
）

汁

と
う
も
ろ
こ
し
擂
り
流
し
（
冷
し
汁
）

叩
き
オ
ク
ラ
又
は
ポ
ッ
プ
コ
ー
ン

吸
口

水
辛
子

向
付

鰺
の
山
椒
マ
リ
ネ

○
梅
雨
鰺
は
、
鰺
が
も
っ
と
も
旬
な
と
き
、
青

魚
で
は
あ
り
ま
す
が
、
朝
茶
に
相
応
し
く
さ

ら
り
と
し
た
マ
リ
ネ
に
仕
上
げ
て
み
ま
し

た
。

実
山
椒
を
粗
擂
り
し
て
、
二
杯
酢
に
入
れ
、

洗
う
程
度
で
！

煮
物
椀

馬
鈴
薯
の
キ
ン
ツ
バ

○
汁
を
冷
や
し
仕
立
て
に
し
た
の
で
、
煮
物
椀

は
温
か
い
も
の
を
！

あ
し
ら
い
は
、
ア
ス
パ
ラ
ガ
ス
や
イ
ン
ゲ
ン

な
ど
旬
の
青
も
の
を
！

焼
物

出
し
巻
き
卵

○
な
か
な
か
茶
事
で
は
出
番
の
少
な
い
出
し
巻

き
で
す
。

朝
茶
に
た
っ
ぷ
り
と
出
汁
を
含
ま
せ
た
出
し

巻
き
も
宜
し
い
か
と
、
た
だ
、
熱
々
を
さ
っ

と
間
際
に
焼
い
て
お
出
し
す
る
に
は
少
し
技

量
の
い
る
と
こ
ろ
で
す
が
…
。

挑
戦
し
て
み
て
く
だ
さ
い
。
大
根
お
ろ
し
な

ど
を
添
え
て
。

◎
朝
茶
で
す
の
で
、
一
汁
三
菜
ま
で
と
し
ま
す
。

箸
洗

香
り
山
葵

○
薄
い
小
口
切
り
の
山
葵
を
さ
っ
と
甘
い
蜜

に
く
ぐ
ら
せ
て
み
ま
し
た
。

八
寸

川
海
老

焼
き
ア
ボ
カ
ド

湯
斗

季
の
物

○
た
っ
ぷ
り
と
糠
漬
け
の
い
ろ
い
ろ
を

大
根
、
人
参
、
茄
子
、
瓜
又
は
胡
瓜
、
茗

荷
な
ど

主
菓
子

メ
ロ
ン
シ
ャ
ー
ベ
ッ
ト
寒
天
寄
せ

○
夏
バ
テ
防
止
に
カ
リ
ウ
ム
一
杯
の
メ
ロ
ン

で
、
免
疫
力
ア
ッ
プ
を
！

銘

朝
の
露

で
は
如
何
で
し
ょ
う
。

干
菓
子

鮎
（
押
物
）

水
（
寒
氷
）

重
陽
の
茶
事
（
長
月
）

汁

蓮
根
餅

菊
見
立
て

○
重
陽
の
節
句
と
な
る
と
何
か
と
菊
尽
く
し
に

仕
立
て
た
く
な
り
ま
す
が
、
そ
れ
も
ま
た
良

し
！

一
年
に
一
度
で
す
か
ら
、
銀
杏
の
出
廻
り
始

め
る
頃
、
新
銀
杏
に
出
会
っ
た
ら
丸
く
ま
と

め
た
蓮
根
餅
の
真
ん
中
に
銀
杏
を
吸
口
替
わ

り
と
し
て
、
光
琳
菊
に
仕
上
げ
て
み
る
の
も

良
い
で
す
ね



向
付

平
目
又
は
鯛
の
菊
〆

○
夏
の
暑
さ
の
疲
れ
が
残
る
体
に
生
命
力
が
強

く
邪
気
を
払
っ
て
く
れ
る
菊
を
昆
布
の
上
に

敷
き
つ
め
、
三
枚
に
お
ろ
し
た
平
目
を
菊
〆

と
し
、
一
晩
冷
蔵
庫
で
寝
か
せ
、
杉
盛
り
と

し
ま
す
。

二
杯
酢
ま
た
は
加
減
酢
を
添
え
て
！

煮
物
椀

鱚
の
よ
り
打
ち
椀

松
茸

吸
口

青
柚
子

○
松
茸
も
ち
ら
ほ
ら
顔
を
見
せ
る
頃
か
と
思
い

ま
す
。

鱚
の
身
を
さ
っ
と
金
串
に
打
ち
、
波
打
ち
に

す
る
の
を
よ
り
打
ち
と
言
い
ま
す
。

秋
に
入
り
ゆ
く
旬
の
出
会
い
も
の
ど
う
し
を

さ
っ
と
お
椀
に
。

輪
柚
子
の
薄
切
り
を
吸
口
に
！

焼
物

落
ち
鮎
の
魚
田

○
九
月
も
中
頃
に
な
る
と
、
産
卵
前
の
た
っ
ぷ

り
と
子
を
孕
ん
だ
落
ち
鮎
の
出
廻
る
頃
で

す
。
味
噌
田
楽
で
楽
し
ん
で
み
て
は
如
何
で

し
ょ
う
。

預
け
鉢

賀
茂
茄
子
の
揚
げ
出
し

○
秋
茄
子
の
美
味
な
折
、
車
海
老
や
帆
立
柱
な

ど
と
キ
ノ
コ
も
色
と
り
ど
り
の
せ
た
あ
ん
か

け
。
揚
げ
出
し
仕
上
げ
と
し
ま
し
た
。

進
肴

無
花
果
そ
の
他
秋
の
果
物
と
り
ど
り
寄
せ

菊
花
あ
ん
か
け

薄
味
噌
仕
立
て

○
温
暖
化
の
せ
い
か
、
果
物
も
あ
っ
と
い
う
間

に
姿
を
消
し
て
し
ま
い
ま
す
。
六
月
に
無
花

果
を
ス
ー
パ
ー
な
ど
で
見
か
け
る
の
で
、
秋

に
は
も
う
姿
を
消
し
て
い
る
か
も
し
れ
ま
せ

ん
。

夏
の
疲
れ
を
養
う
た
め
に
桃
や
梨
、
リ
ン
ゴ

と
旬
を
迎
え
ま
す
。
出
会
っ
た
果
物
で
、
味

噌
餡
で
仕
上
げ
て
み
ま
し
ょ
う
。

味
噌
と
果
物
の
甘
味
と
酸
味
が
味
を
添
え
て

く
れ
ま
す
。

箸
洗

銀
杏

ち
ぎ
り
梅

八
寸

海
老
の
ぶ
ど
う
酢

焼
き
栗

○
ぶ
ど
う
酢
は
赤
ワ
イ
ン
に
甘
酢
と
ぶ
ど
う
を

一
房
入
れ
て
煮
出
し
、
片
栗
粉
で
と
ろ
み
を

つ
け
て
あ
り
ま
す
。

○
焼
き
栗
は
た
っ
ぷ
り
水
に
浸
し
た
後
、
弱
火

の
オ
ー
ブ
ン
で
一
時
間
ほ
ど
焼
き
上
げ
て
み

ま
し
た
。
簡
単
な
の
は
皮
を
剥
い
て
ア
ク
止

め
し
て
か
ら
甘
く
さ
っ
と
煮
含
め
て
か
ら
、

焼
き
目
を
程
良
く
付
け
る
の
が
簡
単
で
す
。

湯
斗

香
の
物

菊
漬
け
他

主
菓
子

着
せ
綿

○
定
番
な
が
ら
着
せ
綿
で
す
。
更
に
進
化
さ
せ

て
よ
り
高
度
な
菊
に
挑
戦
し
ま
し
ょ
う

干
菓
子

菊
花
せ
ん
べ
い

他


