
献

立

予

定

雛
の
茶
事

（
弥
生
）

汁

蓬
豆
腐

○
い
よ
い
よ
春
本
番

芽
吹
き
も
の
の
勢
う
笑

山
の
到
来
で
す
。
野
に
て
蓬
を
摘
む
の
も
良

い
で
す
ね
。
葛
１
、
蓬
１
、
水
出
汁
６
の
割

で
仕
上
げ
て
い
ま
す
。
隠
し
味
に
ち
ょ
っ
と

当
た
り
胡
麻
を
忍
ば
せ
る
の
も
良
い
で
す

ね
。

向
付

五
目
刺
身
の
菜
種
和
え

○
菜
種
衣
は
、
二
月
の
う
の
花
和
え
の
衣
に
茹

で
卵
の
黄
身
を
和
え
て
、
淡
い
黄
色
に
仕
上

げ
た
衣
で
す
。

綠
は
芹
の
軸
、
黄
色
は
柚
子
を
添
え
、
後
は

刺
身
に
て
三
色
を
杉
盛
り
ほ
ど
の
大
き
さ
に

仕
上
げ
て
み
ま
し
た
。

雛
の
節
句
、
い
つ
も
よ
り
ち
ょ
っ
と
華
や
か

に
愛
ら
し
く
！

煮
物
椀

蛤
糝
薯

鍵
わ
ら
び
添
え

○
定
番
な
が
ら
久
々
に
蛤
糝
薯
で
す
。
最
も
旬

な
季
、
自
然
の
豊
か
な
恵
み
を
楽
し
み
ま
し

ょ
う
。

天
に
紅
白
で
淡
路
結
び
な
ど
に
挑
戦
し
て
み

る
の
も
良
い
で
す
ね
。

○
吸
口
は
、
節
分
を
過
ぎ
た
ら
柚
子
は
使
わ
な

い
の
が
、
昔
か
ら
の
慣
わ
し
で
す
。
柚
子
の

花
か
山
椒
の
花
の
咲
く
頃
で
す
。
御
庭
に
木

の
有
る
方
は
ち
ょ
っ
と
覗
い
て
み
て
く
だ
さ

い
。

こ
の
度
は
少
し
大
ぶ
り
の
蛤
の
殻
に
詰
め
て

蒸
し
ま
し
た
が
、
瓢
の
型
で
抜
い
て
も
良
い

で
す
ね

焼
物

鯛
の

朧

焼
き

お
ぼ
ろ

○
拙
庵
で
は
酒
も
造
っ
て
い
た
だ
い
て
い
る
の

で
、
上
質
な
酒
粕
を
沢
山
分
け
て
頂
く
こ
と

が
で
き
ま
す
。

酒
粕
と
白
味
噌
を
合
わ
せ
た
床
に
漬
け
、
卵

黄
を
表
面
に
塗
り
、
黄
身
焼
き
に
仕
上
げ
て

み
ま
し
た
。
鯛
の
ア
ラ
の
部
分
で
そ
ぼ
ろ
を

作
り
、
上
に
散
ら
し
て
み
ま
し
た
。

預
け
鉢

鼓
筍

人
参
の
含
め

独
活
の
白
煮

蕗
の
青
煮

合
鴨
の
丸

道
明
寺
包
み
蒸
し

○
人
参
、
独
活
、
蕗
は
三
色
を
結
び
仕
上
げ
と

し
、
煮
含
め
て
み
ま
し
た
。

天
に
木
ノ
芽
を
添
え
て
。

進
肴

季
の
物
白
酢
和
え

○
こ
の
度
は
、
菜
花
の
茎
、
蕨
の
茎
等
を
和
え

て
み
ま
し
た
。

箸
洗

姫
皮

ち
ぎ
り
梅
又
は
芽
甘
草
な
ど

八
寸

菜
花
の
辛
子
和
え

桜
鱒
の
白
酒
漬
け

○
共
に
筍
の
皮
盛
り
と
し
ま
す
。

○
桜
鱒
の
到
来
で
す
。
高
値
な
の
で
新
鮮
な
も

の
を
白
酒
漬
け
に
し
て
、
珍
味
と
し
ま
し
た
。

刺
身
用
サ
ー
モ
ン
で
代
用
な
さ
っ
て
み
て
く

だ
さ
い
。

湯
斗

香
の
物

沢
庵
な
ど
色
々
、
無
病
に

あ
や
か
っ
て
瓢
に
抜
い
て
み
ま
し
た
。

主
菓
子

桃
山
（
金
団
地
）

○
こ
こ
三
年
、
こ
な
し
生
地
で
立
雛
を
作
っ
て

い
た
の
で
、
久
々
に
原
点
に
戻
っ
て
、
金
団

地
の
美
味
し
い
も
の
を
そ
し
て
美
し
い
も
の

を
！

干
菓
子

立
ち
雛
（
打
ち
物
）

早
蕨
（
す
は
ま
地
）

○
土
筆
と
わ
ら
び
が
収
穫
で
き
れ
ば
、
蜜
煮
仕

立
て
の
半
生
菓
子
を
作
っ
て
み
た
い
と
思
っ

て
い
る
の
で
す
が
…
。



観
桜
の
茶
事
（
卯
月
）

汁

長
芋

桜

合
わ
せ
味
噌
仕
立
て

吸
口

水
辛
子

○
温
暖
化
の
影
響
で
年
々
開
花
も
早
く
な
っ
て

き
て
お
り
ま
す
が
、
散
り
ぎ
わ
の
桜
の
趣
は

一
段
と
美
し
く
思
わ
れ
ま
す
。
料
理
の
一
口

に
も
そ
ん
な
風
情
を
森
子
み
た
い
で
す
ね
。

向
付

桜
鯛
の
桜
花
ジ
ュ
レ
仕
立
て

○
桜
鯛
は
軽
く
昆
布
〆
と
し
、
薄
造
り
に
し
た

も
の
を
桜
花
ジ
ュ
レ
を
敷
い
た
上
に
盛
っ
て

み
ま
し
た
。
桜
の
花
び
ら
を
散
ら
し
て
！

煮
物
椀

海
老
叩
き
椀

桜
花
白
玉

大
根
輪
薄
が
け

○
桜
花
の
宴
、
何
を
ど
う
盛
ろ
う
か
、
食
材
も

多
彩
に
て
ワ
ク
ワ
ク
す
る
の
で
す
が
、
そ
こ

は
茶
事
。
懐
石
料
理
店
で
は
あ
ら
ず
し
て
、

少
し
押
さ
え
乍
ら
も
旬
の
美
味
を
一
椀
に
添

え
ま
し
ょ
う
。

焼
物

季
の
揚
が
り
も
の
（
石
鯛
、
い
さ
き
等
）

桜
の
葉
の
塩
漬
け
焼
き

○
桜
の
葉
の
香
り
と
塩
具
合
が
程
よ
い
味
を
添

え
ま
す
。

預
け
鉢

蕪
桜

筍
桜
（
ま
た
は
ジ
ャ
ガ
芋
桜
）

鮎
並
の
湯
葉
衣

若
布

グ
リ
ン
ピ
ー
ス
散
ら
し

若
草
葛
餡
仕
立
て

○
グ
リ
ン
ピ
ー
ス
の
摺
り
流
し
を
敷
い
て
盛
り

つ
け
る
時
は
少
し
濃
い
目
に
、
上
か
ら
か
け

る
と
き
に
は
若
草
色
の
薄
葛
餡
仕
立
て
に
、

盛
り
鉢
に
よ
っ
て
楽
し
ん
で
く
だ
さ
い
ね
。

進
肴

春
キ
ャ
ベ
ツ
と
新
玉
葱
の
酢
味
噌
和
え

○
蟹
、
白
魚
、
鶏
笹
身
な
ど
添
え
て
、
春
の
爽

や
か
な
一
鉢
に
仕
上
げ
ま
し
ょ
う
。

箸
洗

花
野
蕾

○
花
の
蕾
の
い
ろ
い
ろ
有
る
季
節
、
さ
っ
と
茹

で
て
使
え
る
の
も
今
頃
な
ら
で
は
の
季
節
で

す
。
ゆ
す
ら
梅
、
ぐ
み
の
実
な
ど
も
良
い
で

す
ね
。

八
寸

白
魚
の
花
筏

山
蕗
の
花
筏

百
合
根
花
び
ら

○
正
月
の
残
り
福

百
合
根
の
芯
の
方
が
残
っ

て
い
ま
す
の
で
、
花
び
ら
に
し
て
散
ら
し
盛

り
と
し
て
み
た
い
と
思
い
ま
す
。

湯
斗

香
の
物

さ
ま
ざ
ま
桜
漬
け

主
菓
子

春
の
野
（
浮
島
）

○
桜
の
花
の
塩
漬
け
を
添
え
て
、
オ
ー
ソ
ド
ッ

ク
ス
な
生
地
と
し
ま
し
た
。
い
つ
も
こ
な
し

や
外
郎
、
錬
り
切
り
等
で
、
細
工
物
が
続
き

ま
し
た
の
で
、
シ
ン
プ
ル
な
蒸
し
菓
子
に
、

シ
ン
プ
ル
乍
ら
春
ら
し
い
華
や
か
な
仕
上
が

り
に
し
た
い
と
思
い
ま
す
。

干
菓
子

桜
は
な
び
ら
（
干
瓢
地
、
有
平
糖
）


