
献

立

予

定
（
未
だ
コ
ロ
ナ
対
応
と
し
て
、
取
り
回
し
な
ど
は
い
た
し
ま
せ
ん
）

口
切
り
の
茶
事

（
霜
月
）

○
い
よ
い
よ
待
ち
に
待
っ
た
口
切
り
に
ご
ざ
い

ま
す
。
茶
家
に
と
っ
て
は
露
地
の
青
竹
や
敷

松
葉
の
用
意
、
部
屋
内
に
あ
っ
て
は
、
畳
に

障
子
に
と
余
念
無
き
準
備
に
大
忙
し
の
頃
に

ご
ざ
い
ま
し
ょ
う
。

○
拙
庵
は
、
そ
の
よ
う
な
贅
沢
は
で
き
ま
せ
ん

が
、
せ
め
て
も

一
～
二
本
竹
垣
を
差
し
替

え
る
程
度
の
こ
と
に
ご
ざ
い
ま
す
。
せ
め
て

石
臼
に
て
の
挽
き
立
て
だ
け
で
も
味
わ
っ
て

い
た
だ
き
た
く
、
毎
年
楽
し
ん
で
頂
い
て
お

り
ま
す
。

○
献
立
は
少
し
の
華
や
ぎ
を
も
ち
な
が
ら
も
挽

き
立
て
の
濃
茶
の
邪
魔
を
せ
ぬ
よ
う
、
僅
か

ら
な
が
ら
量
を
控
え
目
に
献
立
を
立
て
て
み

ま
し
た
。

汁

亀
甲
蕪

小
豆
の
せ
（
大
納
言
２
つ
ぶ
）

合
わ
せ
味
噌(

白
１
割
５
分

桜
大
匙
１
）

吸
口

水
辛
子

向
付

鯛
の
い
く
ら
こ
ぼ
し

妻

よ
り
人
参

よ
り
大
根

山
葵

加
減
酢
添
え

○
子
々
孫
々
栄
え
ま
す
よ
う
に
…
と
薄
造
り
の

鯛
の
上
に
い
く
ら
を
ほ
ろ
ほ
ろ
と
小
匙
１
ほ

ど
散
ら
し
て
み
ま
し
た
。

※
和
え
る
の
で
は
な
く
、
自
然
に
こ
ぼ
れ
た
よ

う
に
散
ら
す
の
で
、
こ
ぼ
れ
散
ら
し
と
言
い

ま
す
。

い
く
ら
の
塩
味
で
加
減
酢
は
な
く
て
も
…
と

も
思
い
ま
す
が
、
こ
ぼ
る
る
程
の
量
の
い
く

ら
で
す
か
ら
、
や
は
り
加
減
酢
添
え

出
し

に
し
ま
し
ょ
う
。

煮
物
椀

銀
杏
豆
腐

甘
鯛

も
み
じ
麩

芋
公
孫
樹

紅
白
水
引

吸
口

柚
子
松
葉

○
甘
鯛
は
高
値
で
す
の
で
、
ほ
ん
の
一
口
大
に

そ
ぎ
切
り
に
し
、
葛
打
ち
し
て
、
銀
杏
豆
腐

の
枕
に
使
っ
て
み
ま
し
た
。

従
っ
て
今
回
の
銀
杏
豆
腐
は
２
セ
ン
チ
程
の

高
さ
に
仕
上
げ
、
直
径
５
～
６
セ
ン
チ
の
セ

ル
ク
ル
で
抜
い
て
、
甘
鯛
の
上
に
か
ぶ
せ
盛

り
に
し
て
み
ま
し
た
。

焼
物

サ
ー
モ
ン
の
西
京
木
の
葉
焼

○
木
の
葉
（
公
孫
樹
も
じ
み
柿
の
葉
な
ど
）
を

皿
に
敷
き
、
炭
火
で
焼
き
上
が
っ
た
魚
を
の

せ
、
上
か
ら
も
木
の
葉
を
散
ら
し
、
ハ
ン
ド

ボ
イ
ラ
ー
で
さ
っ
と
あ
お
っ
て
み
ま
し
た
。

木
の
葉
の
移
り
香
を
楽
し
め
た
ら
幸
い
で

す
。

預
け
鉢

海
老
芋
と
鶏
の
丸
の
焚
き
合
わ
せ

蕪
の
葉
の
添
え
炊
き

針
柚
子

○
海
老
芋
の
美
味
し
い
季
節
に
な
り
ま
し
た
。

薄
味
に
ほ
っ
こ
り
と
白
く
仕
上
げ
た
い
で
す

ね
。
蒸
し
煮
が
お
薦
め
で
す
！

進
肴

マ
ス
カ
ッ
ト
と
ず
わ
い
蟹

初
雪
和
え

○
初
雪
衣
は
、
牛
乳
と
酒
粕
、
隠
し
味
に
ベ
ッ

タ
ラ
漬
を
使
っ
て
、
衣
に
し
て
み
ま
し
た
。

初
ア
イ
デ
ィ
ア
で
す
。
美
味
で
あ
り
ま
す
よ

う
に
！

箸
洗

松
の
実

大
徳
寺
納
豆

八
寸

カ
ス
テ
ラ
玉
子

雪
輪
蓮
根

○
お
正
月
の
お
節
に
も
向
く
よ
う
な
も
の
を
八



寸
に
意
識
し
て
み
ま
し
た
。
初
釜
な
ど
に
も

役
立
っ
て
頂
け
ま
す
よ
う
に
！

湯
斗

季
の
物

沢
庵

千
枚
漬
け
他

主
菓
子

白
玉
椿
（
百
合
根
餡

茶
巾
絞
り
）

○
白
玉
地
二
十
グ
ラ
ム
で
黄
身
餡
十
グ
ラ
ム
を

い
れ
て
、
茶
巾
に
絞
り
、
天
に
お
ろ
し
柚
子

を
少
々
あ
し
ら
っ
て
仕
上
げ
て
み
ま
し
た
。

干
菓
子

初
霜

紅
葉

公
孫
樹

そ
ば
松
葉

○
庭
の
紅
葉
を
使
っ
て
、
砂
糖
漬
け
に
挑
戦
で

す
。
美
し
く
で
き
ま
す
よ
う
に
！

夜
咄
茶
事
（
師
走
）

○
拙
庵
で
の
夜
咄
は
、
毎
年
蕎
麦
粉
の
登

場
で
す
。
先
ず
は
、
熱
々
の
そ
ば
が
き

を
汁
で
い
た
だ
き
ま
す
。

汁

そ
ば
が
き

合
わ
せ
味
噌

吸
口

水
辛
子

向
付

篤
向

蕪
蒸
し

○
中
身
を
お
楽
し
み
に
！

煮
物
椀

牡
蠣
豆
腐
の
茶
巾
包
み

白
髪
葱

つ
ゆ
生
姜

○
夜
咄
で
は
、
篤
向
と
煮
物
椀
が
類
似
し
ま
す

の
で
、
夫
々
個
性
を
も
た
せ
る
よ
う
工
夫
し

ま
し
ょ
う
。

○
風
邪
の
流
行
る
季
節
で
す
。
体
を
温
め
、
滋

養
に
な
る
も
の
を
心
掛
け
ま
し
ょ
う
。

焼
物

鰆
の
ア
ー
モ
ン
ド
焼
き

○
ア
ー
モ
ン
ド
は
ス
ラ
イ
ス
し
た
も
の
を
粗
み

じ
ん
の
衣
と
し
、
軽
く
一
塩
し
た
鰆
に
ま
ぶ

し
ま
す
。
外
は
カ
リ
ッ
と
中
は
フ
ワ
ッ
と
焼

き
上
が
り
ま
す
よ
う
に
！

○
こ
れ
は
炭
火
よ
り
オ
ー
ブ
ン
が
お
勧
め
で
す

が
、
厚
め
の
フ
ラ
イ
パ
ン
で
も
大
丈
夫
で
す
。

進
肴

冬
野
菜
の
吉
野
酢
餡

○
白
菜
の
芯
や
小
松
菜
の
軸
な
ど
、
肉
厚
の
ど

ん
こ
な
ど
も
良
い
で
す
ね
。
帆
立
の
柱
を
ち

ょ
っ
と
贅
沢
に
添
え
て
み
て
は
い
か
が
…
。

箸
洗

ぬ
か
ご

大
徳
寺
納
豆

八
寸

豆
腐
の
燻
製

鶏
皮
の
燻
製

○
夜
咄
は
ろ
う
そ
く
の
ほ
の
暗
さ
の
中
で
の
千

鳥
で
す
の
で
、
味
の
は
っ
き
り
し
た
も
の
を
。

燻
製
は
、
御
馳
走
で
す
！

湯
斗

香
の
物

沢
庵

主
菓
子

そ
ば
饅
頭

○
拙
庵
恒
例
の
お
一
人
ず
つ
蒸
し
器
ご
と
お
出

し
し
て
、
熱
々
の
そ
ば
饅
頭
を
お
召
し
上
が

り
い
た
だ
き
ま
す
。

干
菓
子

そ
ば
板

他


