
献

立

予

定
（
コ
ロ
ナ
対
応
の
た
め
、
取
り
回
し
な
ど
は
い
た
し
ま
せ
ん
）

師
走
の
茶
事

（
夜
咄
）

○
一
年
が
早
い
で
す
ね
。
い
つ
の
日
か
し

み
じ
み
と
除
夜
釜
な
ど
も
…
と
思
い
つ

つ
も
、
今
年
も
皆
様
と
無
事
、
夜
咄
を

迎
え
る
こ
と
が
で
き
ま
す
こ
と
お
一
人

で
も
多
く
御
参
加
い
た
だ
け
ま
す
こ
と

を
願
っ
て
お
り
ま
す
。

夜
咄
の
御
馳
走
は
、
何
と
云
っ
て

も
ほ
の
あ
か
り
の
な
か
で
の
湯
気

の
美
し
さ
、
食
感
の
楽
し
さ
で
す
。

そ
し
て
、
メ
リ
ハ
リ
を
つ
け
た
味

の
確
か
さ
を
！

汁

白
菜
の
信
田
巻

白
味
噌

吸
口

水
辛
子

○
白
菜
の
美
味
し
い
季
節
に
な
り
ま
し
た
。
昔

な
が
ら
の
定
番
料
理
で
す
が
、
味
噌
汁
の
汁

種
に
使
っ
て
み
ま
し
た
。

は
じ
め
は
切
り
口
を
上
に
向
け
、
替
え
の
と

き
は
巻
い
た
も
の
を
横
に
す
る
な
ど
、
変
化

を
も
た
せ
る
の
も
た
の
し
い
で
し
ょ
う
。

向
付

篤
向

鰻
餅

蕪
み
ぞ
れ
餡
か
け

鰻

切
餅

餅
粉

蕪

山
葵

軸
三
つ
葉

柚
子

○
夜
咄
の
メ
イ
ン
デ
ィ
シ
ュ
は
、
篤
向
に
あ
り

ま
す
。

毎
年
手
を
変
え
品
を
変
え
の
一
工
夫
で
す

が
、
今
年
は
料
理
は
少
し
簡
単
で
美
味
な
も

の
に
し
ま
し
た
。

な
ぜ
な
ら
、
ろ
う
そ
く
や
行
燈
な
ど
の
燈
火

の
準
備
も
あ
り
、
昼
会
よ
り
手
間
が
か
か
り

ま
す
の
で
。

煮
物
椀

牡
蠣
の
茶
巾
豆
腐

葛
仕
立
て

牡
蠣

葛

椎
茸

三
つ
葉

吸
口

結
び
柚
子

○
牡
蠣
は
風
邪
予
防
、
コ
ロ
ナ
対
策
に
も
良
い

冬
の
代
表
格
の
食
材
で
す
。

焼
物

合
鴨
つ
く
ね
挟
み

蓮
根
ス
テ
ー
キ

合
鴨

大
和
芋

全
卵

蓮
根

○
寒
さ
の
中
で
、
合
鴨
が
一
層
美
味
し
く
な
る

時
期
で
す
。
蓮
根
の
歯
触
り
と
つ
く
ね
の
ハ

ー
モ
ニ
ー
を
楽
し
み
ま
し
ょ
う

夜
咄
ゆ
え
、
一
汁
山
菜
と
な
り
ま
す
。

箸
洗

ち
ぎ
り
梅

銀
杏

八
寸

目
刺
し
の
焼
き
浸
し

手
造
り
求
肥
昆
布

瓢

湯
斗

沢
庵

奈
良
漬

柴
漬

主
菓
子

蕎
麦
饅
頭

○
毎
年
夜
咄
の
主
菓
子
は
定
番
の
蕎
麦
饅
頭
で

す
が
、
拙
庵
で
は
お
一
人
ず
つ
銘
々
セ
イ
ロ

に
て
熱
々
を
お
出
し
す
る
よ
う
に
し
て
い
ま

す
。

干
菓
子

蓑
虫

飴
が
ら
め

蕎
麦
板

松
葉
仕
上
げ



睦
月
の
茶
事
（
初
釜
）

○
新
し
い
年
の
は
じ
ま
り
で
す
。
口
切
り

と
は
ま
た
ひ
と
味
も
ふ
た
味
も
違
っ
た

初
釜
の
献
立
、
御
参
考
に
な
る
よ
う
で

あ
れ
ば
幸
甚
に
ご
ざ
い
ま
す
。

汁

紅
白
ら
玉
包
み

手
ま
り
仕
上
げ

○
包
み
の
中
身
は
黄
身
餡
に
し
て
あ
り
ま
す
。

始
め
に
白
、
替
え
に
淡
紅
染
め
で
如
何
で
し

ょ
う
。

白
の
方
に
は
、
こ
し
餡
、
淡
紅
の
方
に
は
黄

身
餡
と
い
う
の
も
良
い
で
す
ね
。
手
ま
り
は

し
な
く
て
も
充
分
に
初
釜
ら
し
い
一
品
で
す

が
、
軸
三
つ
葉
で
ち
ょ
っ
と
遊
ん
で
手
ま
り

風
で
も
、
ま
た
食
紅
で
線
書
き
し
た
手
ま
り

で
も
宜
し
い
か
と
！

向
付

紅
白
椿
造
り

鮪
又
は
サ
ー
モ
ン

鯛

山
葵

坂
本
菊
甘
酢
漬
け
又
は
黄
身
寿
司

紅
白
妻
（
大
根
、
人
参
）

岩
茸

加
減
酢
又
は
青
の
り

○
久
々
に
紅
白
の
椿
造
り
で
楽
し
ん
で
み
た
い

と
思
い
ま
す
。
薄
切
り
に
し
た
へ
ぎ
身
を
少

し
重
ね
な
が
ら
五
切
れ
ほ
ど
並
べ
端
か
ら
ざ

っ
く
り
と
丸
め
て
椿
の
風
情
を
出
し
ま
す
。

煮
物
椀

海
老
叩
き
真
薯

茶
巾

紅
白
淡
路
結
び

大
根

人
参

松
葉
柚
子

○
海
老
も
蟹
も
美
味
な
季
節
で
す
が
、
こ
こ
で

は
ど
な
た
で
も
手
に
入
り
や
す
い
冷
凍
物
の

天
使
の
海
老
を
粗
叩
き
し
て
ざ
っ
く
り
と
擂

身
、
大
和
芋
と
共
に
茶
巾
に
し
て
作
っ
て
み

ま
し
た
。
簡
単
美
味
な
が
ら
華
や
か
な
お
椀

で
す
。
書
月
は
五
日
頃
ま
で
市
場
が
休
み
の

た
め
開
市
に
な
っ
て
も
ま
だ
順
調
に
水
揚
げ

さ
れ
ず
値
も
張
り
ま
す
の
で
、
上
手
に
冷
凍

物
を
使
い
ま
し
ょ
う
。

焼
物

白
身
魚
又
は
鰆
の
雪
化
粧
焼

○
鰆
は
一
切
れ
大
に
切
り
、
軽
く
ふ
り
塩
し
て

お
き
ま
す
。
さ
っ
と
火
入
れ
し
て
お
き
ま
す
。

オ
ー
ブ
ン
リ
ー
ド
を
敷
い
て
、
フ
ラ
イ
パ
ン

又
は
底
広
厚
手
鍋
に
入
れ
、
酒
を
一
振
り
し

て
蓋
を
し
て
一
分
火
入
れ
し
て
お
き
ま
す
。

（
グ
リ
ル
で
半
焼
き
で
も
良
い
）

○
大
和
芋
に
酒
粕
を
一
割
ほ
ど
擂
り
鉢
又
は
ミ

キ
サ
ー
で
合
わ
せ
た
も
の
を
魚
の
上
に
の
せ

て
、
オ
ー
ブ
ン
又
は
グ
リ
ル
で
ほ
ん
の
り
と

焼
き
目
を
つ
け
て
仕
上
げ
ま
す
。

預
け
鉢

柚
子
釜
蒸
し

○
黄
色
く
色
づ
い
た
柚
子
を
三
対
七
の
割
合
で

横
に
切
り
分
け
、
中
身
を
取
り
出
し
て
釜
に

し
ま
す
。

立
て
塩
で
さ
っ
と
洗
っ
た
白
子
、
シ
メ
ジ
茸
、

銀
杏
、
梅
人
参
な
ど
を
入
れ
十
分
ほ
ど
蒸
し

ま
す
。
上
が
り
に
旨
出
汁
に
吉
野
葛
で
と
ろ

み
を
つ
け
た
餡
か
け
、
軸
三
つ
葉
を
散
ら
し

ま
す
。

※
旨
出
汁
：
淡
口
、
濃
口
、
味
醂
同
割
り
で
合

わ
せ
、
そ
れ
を
十
倍
の
出
汁
で
割
っ
た
も
の

進
肴

五
色
み
ぞ
れ
柿
膾

ち
し
ゃ
と
う

赤
貝

大
根

椎
茸

柚
子
又
は
坂
本
菊

○
そ
れ
ぞ
れ
五
色
の
彩
り
の
も
の
を
下
処
理
し

て
、
甘
酢
で
味
を
調
え
た
お
ろ
し
大
根
に
て

和
え
ま
す
。

箸
洗

ち
ょ
ろ
ぎ

大
徳
寺
納
豆

八
寸

く
わ
い

笹
か
ま
ぼ
こ(

手
作
り)

間
に
合
え
ば
唐
墨

湯
斗

香
の
物

聖
護
院
蕪

沢
庵

青
菜

赤
蕪
等

主
菓
子

は
な
び
ら
餅

又
は
玉
椿

干
菓
子

鶴
亀
（
琥
珀
糖
）

千
代
結
び
（
有
平
糖

又
は
雲
平
地
）


