
献

立

予

定

皐
月
の
茶
事
（
初
風
炉
）

端
午
の
節
句
に
よ
せ
て

汁

蓬
豆
腐

合
わ
せ
味
噌
（
白
六
赤
四
）

吸
口

水
芥
子

○
蓬
の
柔
ら
か
い
季
、
梅
雨
入
り
前
の
も

の
を
摘
ん
で
茹
で
、
冷
凍
保
存
か
乾
燥

さ
せ
て
、
密
閉
容
器
に
ス
ト
ッ
ク
し
て

お
か
れ
る
と
便
利
で
す
よ
。

今
回
は
豆
乳
と
に
が
り
で
蓬
豆
腐
を
作

っ
て
み
ま
し
た
。

○
大
豆
で
作
る
場
合
は
、
大
豆
の
三
倍
以

上
の
水
に
一
晩
つ
け
、
水
気
を
切
っ
た

後
、
同
量
の
水
で
呉
汁
を
作
り
ま
す
。

１
カ
ッ
プ
の
大
豆
な
ら
一
〇
カ
ッ
プ
の

水
が
目
安
で
す
。
時
々
混
ぜ
な
が
ら
約

十
五
分
ほ
ど
煮
て
布
巾
で
漉
し
ま
す
。

今
は
質
の
高
い
豆
乳
も
手
に
入
り
易
く

な
り
ま
し
た
。
豆
乳
か
ら
作
る
と
簡
単

で
す
ね
。

豆
乳
を
温
め
、
七
０
℃
～
八
０
℃
位
に

な
っ
た
ら
に
が
り
を
大
匙
１
程
加
え
、

静
か
に
混
ぜ
、
ザ
ル
に
二
重
ガ
ー
ゼ
を

敷
い
て
流
し
入
れ
、
そ
の
ま
ま
置
い
て

固
め
て
み
ま
し
た
。

四
角
に
作
り
た
い
時
は
、
プ
ラ
ス
チ
ッ

ク
パ
ッ
ク
に
穴
を
空
け
、
利
用
す
る

と
便
利
で
す
。

こ
の
夏
は
是
非
、
手
造
り
豆
腐
に
挑
戦

し
て
み
て
く
だ
さ
い
。

向
付

鱚
焼
霜
造
り
茗
荷
丈
添
え

山
吹
味
噌

○
山
吹
味
噌

材
料

白
味
噌
一
０
０
ｇ
、
卵
黄
一
個
分

砂
糖

味
噌
の
二
～
三
割

水
辛
子

味
噌
の
一
割
程

作
り
方

白
味
噌
と
砂
糖
を
火
に
か
け
て
混
ぜ
、

卵
黄
は
火
を
止
め
て
か
ら
混
ぜ
ま
す
。

冷
え
た
ら
水
辛
子
を
混
ぜ
ま
し
ょ
う
。

鰹
の
た
た
き
等
に
も
合
い
ま
す
よ
。

煮
物
椀

湯
葉
奉
書
包
み

擂
身
穴
子

百
合
根

菖
蒲
独
活

三
つ
葉

○
穴
子
を
つ
け
焼
き
し
適
宜
に
切
り
、
百

合
根
の
下
茹
で
し
た
も
の
と
擂
身
で
ま

と
め
、
湯
葉
で
包
み
十
分
ほ
ど
蒸
し
て

み
ま
し
た
。
中
に
入
れ
る
具
は
季
節
に

応
じ
工
夫
し
て
み
て
く
だ
さ
い
。
椀
種

と
し
て
、
便
利
な
一
品
で
す
。

前
盛
に
菖
蒲
独
活
を
あ
し
ら
っ
て
！

吸
い
口
に
花
柚
子
は
い
か
が
で
し
ょ
う
。

奉
書
包
み
は
茹
で
三
つ
葉
で
結
ん
で
み

ま
し
た
。

焼
物

帆
立
の
貝
焼

か

○
帆
立
の
肉
厚
な
も
の
が
出
廻
る
頃
で
す
。

貝
の
上
で
焼
き
、
余
熱
を
上
手
に
利
用

し
ま
し
ょ
う
。
く
れ
ぐ
れ
も
焼
き
過
ぎ

な
い
よ
う
に
！

○
酒
一
、
味
醂
一
、
醤
油
一
の
地
を
貝
に

か
け
、
地
が
煮
立
っ
た
ら
裏
返
し
て
、

一
焼
き
し
ま
す
。



預
け
鉢

筍
と
鮎
並
の
卓
袱
煮

○
筍
も
四
月
の
走
り
か
ら
旬
を
迎
え
ま
し

た
。
や
や
濃
い
め
の
し
っ
か
り
し
た
味

付
け
が
良
い
で
す
ね
。

○
十
二
：
一
：
一
位
の
酒
八
方
で
い
か
が

で
し
ょ
う
か
。

酒
八
方
の
時
は
、
砂
糖
を
加
え
ま
す
。

出
汁
三
カ
ッ
プ

砂
糖
四
分
の
一
カ
ッ
プ
弱
、

淡
口
四
分
の
一
カ
ッ
プ
、

酒
五
分
の
一
カ
ッ
プ
弱

あ
く
ま
で
も
目
安
で
す
。
好
み
で
加
減
し

て
く
だ
さ
い
。

鍋
勝
手
、
火
勝
手
に
よ
り
蒸
発
度
は
違
い

ま
す
。

進
肴

姫
皮
と
エ
ノ
キ
の
び
し
ゃ
玉

○
び
し
ゃ
玉
と
は
酒
盗
と
卵
に
て
半
煮
え

（
び
し
ゃ
び
し
ゃ
の
状
態
の
も
の
を
云

い
ま
す
）

○
姫
皮
と
エ
ノ
キ
は
八
方
で
下
煮
し
て
お

き
ま
し
ょ
う
。

箸
洗
い

山
椒
の
花

○
四
月
の
内
に
木
の
芽
が
固
く
な
り
始
め

た
頃
、
庭
の
山
椒
の
枝
の
木
に
黄
色
い

小
花
が
一
杯
咲
き
ま
す
。

さ
っ
と
茹
で
、
水
煮
保
存
し
て
お
き
ま

し
ょ
う
。

○
水
煮
保
存
は
茹
で
た
花
を
瓶
に
詰
め
（
半

量
ほ
ど
）
、
水
を
八
分
目
入
れ
蓋
を
の
せ
、

三
十
分
ほ
ど
蒸
し
ま
す
。

火
を
止
め
、
直
ぐ
に
密
閉
す
る
こ
と
で

完
全
脱
気
で
き
ま
す
。
筍
や
蕗
の
水
煮

も
同
じ
方
法
で
保
存
し
て
お
く
と
便
利

で
す
。

八
寸

空
豆
の
青
煮

鰹
の
文
銭
巻
き

○
空
豆
は
さ
っ
と
塩
茹
で
し
た
の
も
で
も

十
分
か
と
思
い
ま
す
が
、
皮
を
剥
い
て

出
汁
と
砂
糖
、
塩
、
淡
口
で
さ
っ
と
甘

め
に
炊
い
て
み
ま
し
た
。

○
鰹
は
三
枚
に
お
ろ
す
と
他
の
魚
よ
り
骨

に
身
が
付
き
易
い
の
で
、
そ
の
身
を
す

き
、
一
割
の
味
噌
で
叩
き
濡
ら
し
た
割

り
箸
に
巻
き
付
け
、
鰹
の
皮
を
外
側
に

巻
い
て
、
オ
ー
ブ
ン
ト
ー
ス
タ
ー
ま
た

は
炭
火
で
さ
っ
と
焦
げ
目
が
つ
く
程
度

に
焼
き
上
げ
小
口
切
り
と
し
ま
す
。

湯
斗

香
の
物

糠
漬

セ
ロ
リ

茄
子

新
キ
ャ
ベ
ツ
の
博
多
漬

主
菓
子

菖
蒲
（
薯
蕷
煉
切
）

干
菓
子

蕗
糖

筍

打
ち
物
（
和
三
盆
）



水
無
月
の
茶
事

花
あ
そ
び

汁

か
の
こ
も
ろ
こ
し

ふ
く
さ
味
噌
仕
立
て

吸
口

水
芥
子

○
と
う
も
ろ
こ
し
の
美
味
し
い
季
節
に
な

り
ま
し
た
。
一
つ
一
つ
実
を
ほ
ぐ
し
、

片
栗
粉
を
ま
ぶ
し
た
も
の
を
マ
ッ
シ
ュ

ポ
テ
ト
を
つ
な
ぎ
に
し
て
、
丸
に
調
え
、

油
で
揚
げ
て
み
ま
し
た
。
実
離
れ
す
る

よ
う
な
ら
ガ
ー
ゼ
に
包
ん
で
タ
コ
糸
で

結
ん
で
か
ら
揚
げ
る
と
簡
単
で
す
。

向
付

鰺
の
叩
き

胡
瓜

生
姜

大
葉

添
え

○
梅
雨
近
く
な
り
ま
す
と
、
鰺
が
最
も
美

味
し
く
な
り
ま
す
。
く
ち
ば
し
が
黄
金

が
か
っ
た
色
を
帯
び
、
よ
く
切
れ
る
出

刃
で
ス
ト
ン
ス
ト
ン
と
粗
叩
き
し
た
鰺

は
絶
品
で
す
。

青
魚
と
は
云
え
、
あ
な
ど
れ
な
い
一
品
、

向
付
の
基
本
の
盛
り
付
け
の
勉
強
に
も

良
い
で
す
ね
。

煮
物
椀

鰻
豆
腐

天

白
髪
葱

吸
口

露
生
姜

○
絹
漉
し
豆
腐
を
水
切
り
し
、
裏
漉
し
し

た
も
の
を
流
し
缶
に
詰
め
、
茶
漉
し
で

片
栗
粉
を
振
り
、
鰻
の
蒸
し
焼
き
を
の

せ
、
蒸
し
て
み
ま
し
た
。

焼
物

福
子
の
笹
焼
き

○
福
子
は
三
枚
に
卸
し
、
塩
を
し
、
熊
笹

で
巻
き
、
濡
ら
し
た
和
紙
に
包
ん
で
、

オ
ー
ブ
ン
で
焼
い
て
み
ま
し
た
。

預
け
鉢

冷
や
し
鉢

瓢
冬
瓜

茶
筅
茄
子
の
揚
げ
煮

ト
マ
ト

鶏
胸
肉
の
寄
せ
盛
り

○
冬
瓜
は
重
曹
と
塩
を
半
々
ほ
ど
に
混
ぜ
、

皮
を
か
の
こ
目
に
切
り
、
摺
り
込
ん
で

茹
で
、
氷
水
に
と
り
涼
や
か
な
色
に
仕

上
げ
ま
し
ょ
う

○
茶
筅
茄
子
は
小
茄
子
の
蔕
に
向
か
っ
て

細
か
く
線
を
入
れ
、
油
で
揚
げ
た
も
の

で
す
が
、
普
通
の
大
き
さ
の
も
の
で
も

斜
め
に
細
か
く
線
を
入
れ
、
一
口
大
に

切
っ
て
揚
げ
た
も
の
で
も
充
分
で
す
。

○
冬
瓜
は
瓢
の
型
で
抜
き
ま
し
た
が
、
面

取
り
し
た
四
角
か
、
楓
の
抜
き
型
で
あ

れ
ば
青
楓
も
宜
し
い
で
す
ね
。

○
ト
マ
ト
は
皮
を
剥
い
た
も
の
を
出
汁
に

淡
口
少
々
を
入
れ
、
あ
っ
さ
り
煮
ま
し

氷
砂
糖
、
又
は
オ
リ
ゴ
糖
で
甘
み
を
足

し
て
み
ま
し
た
。

○
鶏
胸
肉
は
冬
瓜
と
共
に
一
枚
の
ま
ま
煮

て
、
鉢
に
盛
る
時
に
む
し
る
か
薄
い
そ

ぎ
切
り
と
し
ま
す
。

味
付
け
は
吸
い
地
よ
り
や
ゝ
濃
目
ぐ
ら

い
に
味
醂
の
隠
し
味
程
度
で
い
か
が
で

し
ょ
う
か
。



進
肴

蓮
芋
と
帆
立
柱
の
胡
麻
酢

○
蓮
芋
は
皮
を
剥
き
、
縦
に
四
つ
割
り
に

し
、
塩
一
つ
ま
み
入
れ
た
熱
湯
で
、
色

よ
く
茹
で
、
冷
水
に
と
り
ま
す
。
（
歯
応

え
の
残
る
程
度
に
）

○
吸
地
八
方
で
一
煮
し
、
鍋
ご
と
冷
ま
し
、

追
い
が
つ
お
を
し
て
お
き
ま
す
。
貝
は

鳥
貝
や
平
貝
な
ど
そ
の
と
き
の
揚
が
り

も
の
が
良
い
で
す
ね
。

但
し
、
貝
は
生
き
て
い
る
も
の
を
使
う

の
が
決
ま
り
事
で
す
。

味
付
け
は
、
出
汁
一
、
砂
糖
一
、

淡
口
一
、
酢
三
で
加
減
し
ま
す
。
蒸
し

暑
さ
や
梅
雨
冷
え
な
ど
そ
の
日
に
よ
っ

て
、
味
を
調
え
る
よ
う
心
掛
け
た
い
で

す
ね
。

箸
洗

針
山
葵

蓴
菜

○
蓴
菜
は
さ
っ
と
あ
お
っ
て
、
氷
水
に
取

り
、
色
出
し
を
し
て
お
き
ま
す
。

箸
洗
の
実
は
ほ
ん
の
少
し
し
か
使
い
ま

せ
ん
の
で
、
で
き
た
ら
Ｔ
蓴
菜
と
呼
ば

れ
て
い
る
小
さ
い
も
の
を
使
い
た
い
の

で
す
が
…

八
寸

稚
鮎
と
ア
ス
パ
ラ
ガ
ス
の
天
ぷ
ら

○
茶
事
で
は
な
か
な
か
し
っ
か
り
と
天
ぷ

ら
の
揚
げ
方
を
勉
強
し
て
戴
く
機
会
が

少
な
い
の
で
、
こ
こ
で
は
海
・
山
共
に

揚
げ
物
に
し
て
み
ま
し
た
。

○
八
寸
盆
を
先
ず
は
た
っ
ぷ
り
水
に
濡
ら

し
て
お
い
て
使
う
こ
と
は
基
本
で
す
が
、

揚
げ
物
な
ど
は
更
に
天
紙
（
懐
紙
で
も

良
い
）
を
敷
い
た
上
に
の
せ
る
よ
う
に

し
た
い
と
思
い
ま
す
。
緑
の
葉
を
旨
く

使
う
方
法
も
有
り
ま
す
。

湯
斗

香
の
物

奈
良
漬

水
茄
子

胡
瓜
も
み

○
夏
に
向
か
う
ほ
ど
に
香
の
物
は
少
し
ず

つ
多
め
に
鉢
に
盛
る
よ
う
に
心
掛
け
、

し
っ
か
り
と
冷
や
し
て
お
出
し
し
ま
し

ょ
う
。

主
菓
子

青
楓
（
こ
な
し
）

干
菓
子

村
雨

水


